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ENTRADAS-

Chalupas Atlixquenses $94
Sabrosas tortillitas a la plancha bafadas en manteca, salsa
verde o roja, con un toque de queso afejo y cebolla picada.
iPruébalos con pollo! $117
Chalupas con arrachera o cecina $184
Sabrosas tortillitas a la plancha, banadas en manteca, salsa
verde o roja, con un toque de queso anejo y cebolla picada,
coronadas con trocitos de arrachera o cecina de la region.

Queso mozzarella fundido natural $140
En cazuela de barro acompanado de tortillas de harina.

SOPAS Y ARROZ-

Sopa Azteca $100
Con la receta de la abuela, servida con tiritas de tortilla frita,
queso, aguacate y chicharrén.

$93

Sopa de setas
Exquisita con trocitos de setas salteadas en aceite con un fino
toque de ajo fresco, cebolla fileteada y queso.

Sopa tarasca WER $99
Deliciosa receta con tortilla, queso y salsa de frijoles.
Caldo de camaron WER $170

Sabroso y picosito, con todo el sabor del mar directo a tu mesa.

Queso mozzarella fundido especial $170 Consomé de Casa Atlixco $82
En cazuel.a de barr’o acomp_)anado de to.rtlllas de harina. El tradicional consomé atlixquense con nuestro exclusivo
= Longaniza =Jamdn =Tocino * Chapulines sazén secreto

Chorizo, cecina o arrachera $193 Arroz r0j6 $88
Gua_cquIe $82 Como el de la abuela, acomparalo con lo que mas te guste
Ell ueielieonel @oin ¢ WEle ol 1 Cesth, *Huevo estrellado = Mole poblano =Platanos fritos

iPruébalo con chapulines! $149 « Sencillo $55

Espagueti con crema $99

E N c H I L n D n Sl Cremosito y con sabor a casa.
Enchiladas con pollo $146 'I' n c 0 s .
De las que curan el mal de amores... Pidelas con tu salsa favorita.
=Verdes "Rojas =Encremadas q p
Enchil clj . 9 Tacos Villa de Carrién $209

n‘? na as_ con cecina ) $21_ Los meros buenos... bien servidos con guacamole,
Servidas con cecina atlixquense... Pidelas con tu salsa favorita. salsita y pico de gallo.
-Verde? = Rojas . =Arrachera =Sirloin =Cecina =Carne enchilada
Enchiladas Suizas $172 Tacos New York $248
Gratinadas con queso manchfego... P|delas.con tu salsa. Para chuparse los dedos... bien servidos con guacamole,
favorita y pollo =Verdes = Rojas - Con cecina $210 salsita y pico de gallo.
Enchiladas con mole poblano $172 Tacos de pescado $211
El perfecto mestizaje de sabores, se origin6 en la cocina Riquisimos tacos de pescado empanizado o al tempura.
del Convento de Santa Rosa, en Puebla. Tacos de camarén $283
oo E’?”o e cec.lna g Con todo el sabor del mar, con camarones
Enfrijoladas Atlixquenses $172 g ———
Secreta especial del chef de la Casa. Tacos dorados $172
=C llo $198

o ol Orden de 4 piezas de doraditos y exquisitos taquitos.
=Pollo =Queso =Combinados
-LOS ESPECIALES DE LA CASA-
Cuando el antojo es ¢rande... nosotros somos los meros buenos

Mole Poblano $245 Plato Solareiio $321
El famoso y tradicional mole de moles... servido con Con 200 g de arrachera, acompafnado de deliciosas
pierna, muslo de pollo, platano macho frito y arroz. chalupitas, frijolitos, queso fresco, guacamole, pico de
Plato Casa Atlixco $321 gallo, tlaco.yos y enmolada?.‘
Con 200 g de auténtica cecina Atlixquense, Plato Villa de Carrion $321

acompafado de deliciosas chalupitas, frijolitos,
queso fresco, guacamole, pico de gallo, tlacoyos y
enmoladas.

Con 200 g de carne enchilada, acompafnado de
deliciosas chalupitas, frijolitos, queso fresco,
guacamole, pico de gallo, tlacoyos y enmoladas.




PARRILLADAS DE CASA ATLIXCO-

jLas reinas de la casal

Creadas con el fin de complacer a los paladares mas ambiciosos... Nuestras parrilladas te deleitaran con un
mix gastronomico lleno de sabor y sazén atlixquense.

Parrillada Tradicional

Pechugade pollo, bistec de puercoy arrachera.

Para 2 personas (500 g de proteina), para 4 personas (1 kg de
proteina) y para 6 personas (1.5 kg de proteina) acompafiada
de queso asado, nopalitos, salchichas, chorizo, longaniza,
pico de gallo, pina asada, cebollitas, frijoles refritos, chilitos

toreados, guacamole de la casa, limonesy salsas.
= 2 personas $760 =4 personas $1,055 = 6 personas $1,467

Parrillada Solarefia

Jugosa arrachera en fajitas, Para 2 personas (500 g de
proteina), para 4 personas (1 kg de proteina) y para 6
personas (1.5 kg de proteina) acompafnada de queso asado,
nopalitos, salchichas, chorizo, longaniza, pico de gallo, pina
asada, cebollitas, frijoles refritos, chilitos toreados,
guacamole dela casa, limonesy salsas.

= 2 personas $978 =4 personas $1,261 = 6 personas $1,609
Parrillada Premium Casa Atlixco

La favorita del patrén... con cortes americanos contiene
Rib eye (350gr.), New York (350gr.) y sirloin (350gr.),
acompanada de queso asado, nopalitos, salchichas, chorizo,
longaniza, pico de gallo, pifa asada, cebollitas, frijoles
refritos, chilitos toreados, guacamole de la casa, limones y

salsas.
=4 personas $1,614

Parrillada Villa de Carrion

Deliciosa carne enchilada. Para 2 personas (500g. de
proteina), para 4 personas (lkg. de proteina) y para 6
personas (1.5kg. de proteina), acompanada de queso asado,
nopalitos, salchichas, chorizo, longaniza, pico de gallo, pifa
asada, cebollitas, frijoles refritos, chilitos toreados,
guacamole de la casa, limonesy salsas.

= 2 personas $760 =4 personas $1,055=6 personas $1,467

Parrillada Atlixquense

Exquisita cecina atlixquense, Para 2 personas (500g. de
proteina), para 4 personas (1kg de proteina) y para 6 personas
(1.5kg proteina) acompanada de queso asado, nopalitos,
salchichas, chorizo, longaniza, pico de gallo, pifa asada,
cebollitas, frijoles refritos, chilitos toreados, guacamole de la
casa, limonesy salsas.

= 2 personas $ 978 = 4 personas $1,261 = 6 personas $1,609
Parrilla (2): 500gr. de proteina, 106 gr. de salchicha, 130gr. de
longaniza y 126gr. de chorizo argentino.

Parrilla (4): 1kg. de proteina, 134 gr. de salchicha, 260gr. de
longaniza y 250gr. de chorizo argentino.

Parrilla (6): 1.5kg. de proteina, 200 gr. de salchicha, 260gr. de
longaniza y 250gr. de chorizo argentino.

-CORTES, AVES Y MAR-

Rib Eye Premium $495
350 g, cocinado en tu término favorito y acompanado

de 3 guarniciones a elegir.

New York Premium $450
350 g, cocinado en tu término favorito y acompanado

de 3 guarniciones a elegir.

Sirloin $418
350 g, cocinada en tu término favorito y acompanada de

3 guarniciones a elegir.

Arrachera $353
220 g, cocinada en tu término favorito y acompanada de

3 guarniciones a elegir.

Sabana poblana

220 g, de arrachera con queso manchego fundido,
con rajas poblanas y un toque de salsa inglesa.

Pechuga de pollo asada $216

200 g, acompanada de 2 guarniciones a elegir.

$360

Milanesa de pollo $216
200 g, acompanada de 2 guarniciones a elegir.
Milanesa de cerdo $216
200 g, acompafnada de 2 guarniciones a elegir.
Filete de pescado al mojode ajo  $232

150 g, acompanado con 2 guarniciones a elegir.

Filete empanizado de pescado $232
150 g, acompanado con 2 guarniciones a elegir.

Filete bafiado en queso $283
Acompafnado con 2 guarniciones a elegir.

Coctel de camaroén $225
140 g, con cebollita, cilantro y aguacate.

Coctel de aguacate $105
140 g, con cebollita, cilantro y aguacate.

Ceviche de pescado $186
Con cebollita picada y trozos finos de pepino.
Ceviche de camarén $283
Con cebollita picada y trozos finos de pepino.
Aguachile de camarén $283
Con cebollita picada, chile y pepino.

Aguachile de pescado $225
Con cebollita picada, chile y pepino.

Camarones al coco $301
Acompanados de arroz y ensalada.

Camarones empanizados $301
Acompanados de arroz y ensalada.

Camarones al tempura $301

Acompanados de arroz y ensalada.

Guarniciones

" Queso fresco * Guacamole = Papas a la francesa = Frijoles
= Ensalada mixta=Pico de gallo = Nopal asado




HAMBURGUESAS-

¢De antojo por casa? jAqui te lo quitamos!

Hamburguesas a la parrilla (Res o arrachera)
Con pan del bueno, cebollq, jitomate, lechuga fresca, queso,

mayonesd, mostaza, catsup y picante.

=Sencilla $111 =Con papas a la francesa +$35
=Con tocino $134 =Con alitas +$35
*Hawaiana $134 *Con alitas y papas a la francesa +$64

=Casa Atlixco (bafianda en queso) $245
Con pan del bueno, cebollg, jitomate, lechuga fresca, queso, mayonesa, mostaza,

catsup, picante, acompafiada de alitas, papas a la francesa, tocino y bafiada en queso.

Extras
= Tocino $35 = Queso $63 = Pina $35
= Jamon $35 = Cecina $102 = Guacamole $76
= Huevo $35 = Arrachera $102 = Pico de gallo $35
= Nopales $45 = Pollo $76 * BBQ o Ranch $45
= Longaniza $45 = Chiles toreados $45 = Pelén pelo rico $45
= Chorizo $45 * Frijoles $31 = Mole $50
= Tortillas de harina $35 = Tlacoyos $30

o A = Mango habanero $37
Pa’ picar
= Dedos de queso $93 En Casa Atlixco preparamos cada platillo al momento, con
= Papas a la francesa $88 ingredientes frescos y naturales, sin congelar ni recalentar.
» Nachos tradicionales $88 Nuestro tiempo de preparacion es de 15 a 40 minutos,

= Nachos con cecina $170
= Nachos con arrachera $170
= Alitas $164

PA" LOS CHAMACOS-

Barri¢a llena, corazon contento.

porque cocinamos con dedicacion y amor, como en casa.

Consomé de pollo $76
Arroz con platano o huevo $87
Milanesa con papas $140

Tenders con papas (4pz) $160

-POSTRES

Una comida sin postre, es como un traje sin corbata...
iDisfruta la dulzura de la vida!

=Fresas con crema $87
=Platanos con crema $60
=Pastel Casa Atlixco $92




